
Spirit Of Naturals: Felix Dreher und Matthias Theuerkauf, Produktionsleiter, freuen sich über den Produktionsbeginn der neuen innovativen Produkte.

Mit der Inbetriebnahme der neuen Produktionslinie „vegane Milch-
alternative“ erweitert die Dreher Group ihr Produktportfolio um 
den Haferdrink. Unser Bestreben ist es, den steigenden Verbraucher- 
wünschen nach gesunden und nachhaltigen Getränkeoptionen  
Rechnung zu tragen.

„Wir sind begeistert, unseren Kunden im B2B-Bereich eine weitere 
innovative Option bieten zu können“, sagt Hans-Peter Dreher Gesell-
schafter Geschäftsführer der Dreher Group. „Der Haferdrink ist eine 
gesunde Alternative zu bestehenden Milchprodukten und bietet 
unseren Kunden weitere Produkte zu einem veganen Produktportfolio“.

Unser Haferdrink zeichnet sich durch hochwertige regionale Zutaten 
und den einzigartigen Geschmack aus. Hafer-Base ist von Natur aus 
laktosefrei, vegan und enthält keine künstlichen Aromen oder Konser-
vierungsstoffe. Wir beginnen den Produktionsprozess mit gespelztem  
Haferkorn und vermahlen im ersten Schritt des Produktionsprozesses  
das Haferkorn in einem zweistufigen Prozess. Mit diesem Verfahren  
beginnt das Qualitätsversprechen schon bei der Rohstoffbeschaffung 
und Verarbeitung.

Unser Produktangebot besteht aus unterschiedlichen Basen, fertigen  
Haferdrinks sowie Hafersirup und Hafer-Fruchtsaftdrinks nach Kun-
denspezifikation.

Mit dem bewusst gewählten Produktionsanlagendesign bieten wir die 
Möglichkeit kleiner Chargen und schnelle Reaktionszeiten an. Individuell 
nach Kundenwunsch wird die Hafer-Base durch Anreicherung von z. B. 
Ölen, Salzen oder Vitaminen zu einem genussorientierten hochwerti-
gen Drink, speziell für Ihre Anforderungen hergestellt.

Niedrige Zuckerausprägungen und Hafergehalt bis 18 % Trocken-
masse geben Ihnen alle Optionen an die Hand Ihren Bedarf mit der 
optimalen Lieferqualität abzudecken. Auf Wunsch kann die Haferbase 
auch als Hafersirup in verschiedenen Zuckerausprägungen angeboten 
werden. Unser Produktportfolio reicht von 20 bis 70 Brix.

Als Produzent, der sowohl Direktsaft als auch Haferdrinks herstellt, 
sind wir bestens aufgestellt, um die Nachfrage nach Getränken eines 
gesunden Lebensstiles zu bedienen. Die Kombination von fruchtigen 
und erfrischenden Elementen des Direktsafts und der samtig weichen 
Textur des Haferdrinks sind eine interessante Alternative eines veganen 
Mischgetränkes.

Mit unserer Erfahrung und unserem Equipment stehen wir Ihnen gerne 
zur Seite, um Sie bei der Umsetzung Ihrer Ideen zu unterstützen.

Sprechen Sie uns an. Herr Armin Eisenbach, unser Business Develop-
ment Manager, steht Ihnen zu allen Fragen der Produkteigenschaft, 
Herstellungsverfahren und Vertriebsaktivitäten gerne zur Verfügung.
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Die Dreher Group ist ein führender Hersteller von hochwertigen 
Fruchtsäften und Fruchthalbwaren die sich für Qualität, Nachhaltigkeit 
und Kundenzufriedenheit einsetzt. Im 100-jährigen Jubiläumsjahr wird 
nun die Produktpalette erweitert.

„Die 4. Generation ist bereits im Unternehmen in Führungspositionen
tätig – für meine Söhne Florian und Felix soll das Unternehmen auch
noch viele weitere Jahre Bestand haben“, sagt Hans-Peter Dreher.  
Der sich verändernde Markt nach zuckerreduzierten bis zuckerfreien
Getränken hat uns bestärkt, die neue Produktionslinie „vegane Milch-
alternativen“ in Betrieb zu nehmen. Direktsaft und vegane Milchalter-
nativen sind eine sich ergänzende Getränkeoption.

Mit unseren ausgebildeten Mitarbeitern und vorhandenen Systemen 
für Energiemanagement, Umweltmanagement und Qualitätssicherung 
sehen wir uns bestens gerüstet für die zukünftigen Herausforderungen.

Am Unternehmensstandort in Koprzywnica – Polen hat man wie am 
Standort Stockach die Nähe zum Erzeuger und zur Rohware gesucht. 
Es entstand ein Werk, welches im ersten Ausbauschritt Apfeldirektsaft 
produziert. Im Jahr 2024 erweitern wir den Standort mit modernster 
Technik zur Herstellung verschiedener Fruchtsaftkonzentrate.

Wir legen großen Wert auf Regionalität, Nachhaltigkeit und Umwelt-
verträglichkeit. Wir möchten unsere Produkte so natürlich wie möglich 
belassen – authentisch, genussvoll, Natur pur.

Wer wir sind: 
Unsere Motivation

Der Visionär und seine Nachfolger: Hans-Peter Dreher, Geschäftsführer des Familienunternehmens in dritter Generation, mit seinen Söhnen Florian und Felix


